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RESULTADOS DE LA Ill ENCUESTA
TRIMESTRAL DE MEDICION DEL CU-
BRIMIENTO DE LA INFORMACION
GENERADA POR EL PROGRAMA DE
GESTION DE INFORMACION

Por

Carlos Andrés Rojas
Analista Profesional Grado Il
arojas@porkcolombia.co

Conscientes de la importancia de evaluar el impacto y la
percepcion que tienen los diferentes usuarios frente a las
publicaciones periddicas que realiza el Area Econémica de
Porkcolombia — FNP, se realizd, a principios del mes de
octubre, la Ill Encuesta Trimestral de Medicion del Cubri-
miento de la Informacion Generada por el Programa de

Gestién de Informacion.

En esta oportunidad, se optd por implementar las Tecno-
logias de la Informacion y la Comunicacién (TIC), generan-
do una encuesta virtual, que fue enviada a todos los desti-
natarios de nuestros informes a través de sus direcciones

de correo electrdnico.

Lo anterior nos permitid, ademas de conocer de primera
mano las valiosas opiniones de nuestros usuarios, los cua-
les abarcan diferentes eslabones de la cadena productiva,
incrementar la muestra de la encuesta, obteniendo asi
unos datos mds robustos que contribuyan a enriquecer el

analisis de los mismos.

A continuacion, se presentan los resultados de este ejerci-

cio:

Pregunta 1: “éConoce usted la informacién economica

que genera la Asociacion Porkcolombia - FNP?”

Resultado: El 96.4% de las personas afirmaron que si la
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conocen, mientras que tan solo un 3.6% aseguraron no  Pregunta 3: “éLa informacién que consulta le ha servido

tener conocimiento de la misma (Grafico 1). para la toma de decisiones en su negocio?”

Grafico 1 Resultado: El 83.3% de los usuarios que respondieron la

encuesta, utilizan nuestra informacién para tomar deci-

¢CONOCE USTED LA INFORMACION ECONOMICA QUE

" siones. Sin embargo, el 16.7% restante no tiene en cuen-
GENERA LA ASOCIACION PORKCOLOMBIA - FNP?

ta nuestros reportes (Grafico 3).

No
3.6%

Grafico 3

¢LA INFORMACION QUE CONSULTA LE HA SERVIDO
PARA LA TOMA DE DECISIONES EN SU NEGOCIO?

No
16.7% =

Pregunta 2: “¢ Consulta usted esta informacion?”

Resultado: El 94.5% de los encuestados afirmaron que si

Si

la consultan, mientras que un 5.5% manifesté no hacerlo. .

Vale la pena mencionar que, entre los motivos sefialados
por los usuarios para no consultar se encuentran: no te-
ner tiempo suficiente para hacerlo, desconocimiento del
contenido de algunos informes y la poca relevancia que
tiene la informacién para su negocio. (Grafico 2). Pregunta 4: Seiale cudl de los siguientes productos y

variables publicadas por el Area Economica de Porkco-

lombia usted consulta con regularidad.
Grafico 2
Resultado: Dentro de las publicaciones mas consultadas

¢CONSULTA USTED ESTA INFORMACION? por nuestros usuarios, se encuentra en primer lugar la
Ronda Semanal de Precios, seguida del Boletin Economi-

No
5.5%.

co Mensual y los Costos de Produccion.

Asimismo, el Beneficio de Porcinos es la variable de mas
importancia para los encuestados, mientras que la Tasa

de Cambio es la menos relevante (Grafico 4).

Si
94.5%
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Grafico 4 Pregunta 6: Los Andlisis Econémicos de Coyuntura y de-

mds publicaciones del Area Econémica son en su opi-

PUBLICACIONES MAS CONSULTADAS

nion: Interesantes, Comprensibles, Extensos, Analiticos.
Ronda de Precios

e Resultado: En general, las valoraciones otorgadas por los
Costos de Produccidn i ,
usuarios fueron muy favorables. Es asi como los encues-

Beneficio de porcinos

Andlisis de Coyunturs o tados consideraron que nuestros reportes son interesan-
S Central Ganadera y EFEGE

Precios en Mercados Mayoristas tes con una nota de 4.5, comprensibles con 4.37, Exten-
o P sos con 3.73 y Analiticos con 4.25 (Grafico 6).
Ronda de Materias Primas
51 jonales do Mai : e
nternacionales iz y Sova Graﬁco 6
Aranceles Vigentes
5 Packers en Estadas Unidos

Tasa de cambio

CALIFICACIONES PROMEDIO

Para las preguntas 5 y 6, se le pididé a los encuestados
calificar diferentes aspectos cualitativos de nuestros re-
portes, en la escala de 1 a 5, siendo 5 la mejor y 1 la peor

valoracién segun corresponda.

Pregunta 5: En su opinién, la informacion que consulta
es o estd: Actualizada, Relevante y Coherente con el

sector. INTERESANTES COMPRENSIBLES  EXTENSOS ANALITICOS

Resultado: Los promedios generales de las calificaciones o . Lo L .
Pregunta 7: (Qué otra informacion econémica considera

otorgadas para estos aspectos, alcanzaron niveles mu . . .
& P P ! y que debe suministrar Porkcolombia - FNP?

superiores. De hecho, los encuestados calificaron nuestra
informacién como Actualizada con 4.67, Relevante con  Finalmente, hicimos esta pregunta bajo la modalidad de
4.73y Coherente con el Sector con 4.71 (Grafico 5). respuesta abierta, a fin de conocer los comentarios y/o
sugerencias de nuestros usuarios, respecto a nuevos

Grafico 5 . ., . .

reportes y/o variables que pudiéramos incluir en nues-
CALIFICACIONES PROMEDIO tros informes, los cuales estaremos evaluando e imple-

473 mentando en la medida de las posibilidades.

Sin embargo, nos gustaria resaltar los comentarios de

algunos de nuestros encuestados:

ACTUALIZADA RELEVANTE COHERENTE CON EL
SECTOR
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Lina Maria Mesa Herrera
AP3 CARNES SA

“La informacion es
completa y clara,
hasta el momento no
tengo sugerencia”.

Carlos Alberto Gonzalez Callejas
Granja Porcicola Madrigal

“Muy completa la
informacion’.

Gustavo Zapata
Cercafe

“Van muy bien, los
felicito”.

Felipe Echeverri
PIC Colombia

“Hasta el momento
siempre ha sido
informacion muy
clara y completa”.

Maria Victoria Carmona Molano
Inversiones Porcicolas S.A.S.

“Hasta el momento me
parece suficiente la
informacion recibida’.
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Conclusiones

Los excelentes resultados obtenidos, ratifican nuestro
compromiso como equipo de Sistemas de Informacién de
Mercados, para seguir proporcionando informacién vital
para nuestros porcicultores y en general para todos los

actores de la cadena porcicola.

Asimismo, continuaremos haciendo una mejora continua
en todos nuestros procesos, indicadores e informes, a fin
de continuar brindando informacion confiable, actualizada
y que muestre claramente la actualidad de nuestro sector

porcicultor.

Finalmente, agradecemos a todos aquellos que se toma-
ron algunos minutos de su tiempo para responder nuestra
encuesta, y que recibieron positivamente la implementa-

cion de la modalidad virtual de la misma.

Igualmente extendemos la invitacion a todos nuestros
contactos, para que participen en nuestra Ultima Encuesta
Trimestral de Medicién del Cubrimiento de la Informacion
Generada por el Programa de Gestion de Informacién del
afio, que se llevara a cabo en los primeros dias de enero
de 2018.

n/porkcolombia @porkcolombia
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NOVEDADES DE LA RONDA SEMA-
NAL DE PRECIOS

Por

Yenny Paola Quiroga
Analista Profesional Grado |
pquiroga@porkcolombia.co

|. Ahora en 3tres3

Una de las grandes noticias para la Asociacion Porkcolom-
bia — FNP es la publicacidon de la Ronda Semanal de Pre-
cios que realiza el Area Econémica, en la pagina interna-
cional 3tres3.com, a partir de la segunda semana de sep-

tiembre.

El desarrollo de esta labor se dio por el acercamiento que
realizé el representante comercial para Latinoamérica,
Reinaldo Cubillos, que por medio de comunicaciones ma-
nifestd la importancia de tener los precios porcinos de
Colombia, para incluirlos en el tablero que reporta las
mas recientes cotizaciones de precios de cerdos en pie,
canales y lechones a nivel mundial. Asi, ofrecer a los lec-
tores un panorama mas extenso en relacién con los pre-
cios internacionales. Propuesta que nuestro presidente

ejecutivo, doctor Carlos Alberto Maya, acepto.

Si bien, el area econdmica compartiéo a 3tres3.com los
precios promedios nacionales tanto en pie como de la
canal caliente, los cuales se obtienen a partir de indagar a
productores y comercializadores de los diferentes merca-
dos, la publicacidn internacional considerd suficiente con
publicar los precios del cerdo en pie como referente del
comportamiento del precio nacional.

Por nuestra parte, agradecemos a Reinaldo Cubillos por

su iniciativa e interés para que los precios de la Asocia-
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cién Porkcolombia — FNP en adelante se presenten en

prestigiosa y reconocida publicacion.

Cabe resaltar que la ronda de precios no solo va a estar
publicada en nuestra pagina web, sino que al mismo
tiempo estos precios estara en la comunidad profesional

porcina 3tres3.

UL DR IR TR B 0 48
RN

I1. Inicio de los precios en canal fria

Por solicitud de algunos productores y comercializadores
que participan en nuestra ronda, la cual realizamos regu-
larmente los viernes, de empezar a estimar los precios de
canales frias o refrigeradas, pues para ellos como a otros
agentes es de vital importancia al momento de negociar y
comercializar las mismas, el drea econdémica optd por
incrementar su muestra de colaboradores, para tener un

volumen de datos importante para su andlisis y reporte.

Inicialmente, se tenia contemplado realizar un primer
piloto en el departamento de Antioquia, sin embargo, se
extendid la consulta en los demas mercados que hacen

parte de la ronda, teniendo gran éxito en todos ellos.
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De hecho, a partir de la ronda No 41, que se publicé el 13
de octubre, todas las personas pertenecientes al sector

porcicultor y fuera de él, pueden consultar estos precios.

a Precio semanalde cerdo en canal fria N
Precio corriente: $ / Kilogramo
7.900 (Precio corriente: $ / Kilogramo)
—O— Antioquia ~x—Eje Cafetero
~i—Valle —s— Bogota
Atlantico e Nacional
7,650
./
x/
7,150 [— )|
6,900 |
13-0ct-17 20-oct-17 27-oct-17
\ Fuente: Rondade Precios, Porkcolombia - FNP.
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1. ¢Como va el precio?

El precio promedio en pie y en canal ha experimentado un
crecimiento en los ultimos tres meses, especialmente en
el departamento del Eje Cafetero, en donde se evidencian

un crecimiento del precio notoriamente.

Actualmente el precio promedio mensual en pie aumento
en 2.74% en lo recorrido del mes de octubre, en compara-
cién con el mes anterior, mientras que el precio promedio

mensual de la canal incremento un 2.3% respectivamente.

Podemos concluir que el precio esta teniendo una eleva-
cién en sus precios, en un momento importante del afio

que es el comienzo de las festividades en diferentes luga-

res del pais.
( Precio semanal de cerdo en pie )
6,200 (Precio corriente: $ / Kilogramo)
—0— Antioquia = Eje Cafetero
=t Valle —*— Bogota
Atlantico e Nacional
5,750 |
5,300
4,850
4,400
28-oct-16 27-ene17 28-abr-17 284ul17 27-oct-17
Fuente:Rondade Precios, Porkcolombia - FNP.
N J
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FICHA PARA LA ELABORACION DEL
PRODUCTO CARNICO JAMON DE
CERDO

Por

Andrés David Garcia
Asesor BPM y HACCP
agarcia@porkcolombia.co

Producto:

Descripcion del producto a elaborar

Producto carnico procesado, cocido, embutido, moldea-
do o prensado, elaborado con musculo sea éste entero o
troceado, con la adicidn de sustancias de uso permitido.
se excluyen los sistemas carnicos homogeneizados y pica-
dos. el producto elaborado hace referencia a la especie
animal empleada.

Caracteristicas sensoriales en la elaboracion final del
producto:

e Color =rosado claro ahumado

e Olor = caracteristico del producto

e Sabor = caracteristico del producto

e Apariencia = masa de textura blanda

Composicion cualitativa

Carne de cerdo seleccionada, agua, almidén de papa,
especias, proteina aislada de soya, sal, sal de curacion

www.porkcolombia.co
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(nitrito de sodio e-250), fosfatos, antioxidantes (eritorbato
de sodio e - 316), conservante.

Legislacidon aplicable previa a la fabricacion del producto:

e Decreto 3075 dic/ 97.

e Decreto 60 / 02. Ministerio de Salud, promueve la apli-
cacion del sistema Haccp.

* Norma técnica colombiana: productos carnicos proce-
sados no enlatados: NTC 1325 quinta revision.

e Decreto 2162 de 1983 por el cual se reglamenta parcial-
mente el titulo v de la ley 09 de 1979, en cuanto a pro-
duccién, procesamiento, transporte y expendio de los
productos cdrnicos procesados.

e Resolucion 16379 jun/03 control de pesos netos.

e Industrias alimentarias, rotulado parte 1 y 2, rotulado
nutricional. NTC 512-1y NTC 512-2.

e Resolucion 005109 de dic.29 / 2005 rotulado para ali-
mentos de consumo humano.

Requisitos fisico-quimicos :

e Segun la norma técnica colombiana: NTC 1325 5ta revi-
sion. tabla no. 4 requisitos de composicion y formula-
cién para jamones cocidos y fiambres.

® % Proteina Total minimo = 14.

® % Grasa Maximo = 4.

e % Humedad + grasa Maximo = 86.

® % Almidodn en fraccion de masa Maximo = 3.

® % Proteina No Carnica Maxima = 1.

Requisitos microbioldgicas:

e Segln la norma técnica colombiana: NTC 1325 5ta revi-
sidn. tabla 5. requisitos microbioldgicos para productos
procesados cocidos.

Recuento de Escherichia coli, / g = < 10.

Recuento de Staphylococcus coagulasa positiva, UFC/g =
<100.

Recuento de esporas Clostridium sulfito reductor, UFC/g
=100 Max.

Deteccidn de Salmonella spp, /25 g = Ausencia.
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Diagrama de flujo para la elaboracion del jamén de cerdo

Planificacion Producto, Formulacién, Determinaciéon Tamano del Bache

Pedido de Produccién

Pesaje de Materia Prima e Insumos, Charqueo Carne, FORMATO DE
: oz : o TRAZABILIDAD DE
Hidratacion y Clipeado Inicial de Fundas. CARNES, DISCO DE
MOLIENDA.
Molido o Porcionado de Materia Prima Cdrnica
SeglUn Formulacion
ORDEN DE Y~
ADICION DE
INGREDIENTES. : g g
REPOSOS. Mezclado de Materia Prima, e insumos.

Elaboracion de la Mezcla y Reposo.

Embutido: Tubular Multiflex 180 x 6,5 Kilos .
Clipeado de Cierre

FORMATO DE
TRAZABILIDAD DE
HORNOS

CONTROL DE
TEMPERATURA FINAL
INTERNA =72 - 75 °C
. 7
Choque Térmico/Enfriamiento
FORMATO DE

TRAZABILIDAD DE A CONTROL DE PESO NETO
EMPAQUES Empaque, Fechado Vencimiento/Lote J
L 7

Embalaje en Canastas

www.porkcolombia.co n/porkcolombia @porkcolombia Pagina 8
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Maquinaria, equipos y utensilios basicos elaboracion
chorizo: Basculas recepcién, cavas o neveras de recep-
cion materia prima, bascula pesaje formulacién de bache,
recipientes material sanitario para formulacién bache,
moldes y prensas, termdmetros punzon, cuchillos, meso-
nes acero inoxidable, molino, tombler, mezcladora, em-
butidora, clipadora, armarios transporte producto crudo,
tanques de coccién, equipo para choque térmico
(mangueras), tajadoras, basculas empaque, empacadora
al vacio, cavas o nevera (producto terminado).

Recomendaciones:

e Realizar estricto control de materia prima, rechazar
carnes DFD y PSE, evitar petequias y hematomas.
(Grafico 1).

e Garantizar en formulacién, que se cumplan requisitos
de composicidén, segun clasificacion del producto
(Premium, Seleccionado, Estandar).

e Controlar BPM’S y temperaturas internas de cocciodn,
para garantizar vida util del producto.

e Tener control en orden de adicién de componentes de
la formulacion y asi obtener al maximo porcentajes de
retencidon y parametros de calidad organoléptica del
producto y vida de anaquel.

Grafico 1

 vary Sott and G - DFD Dark purplish red. very Firm and
oy u.-y ':o o - pink, e - iy ru'ﬂ vory firm
oyl o e Wierhotd

and sticky surface, high
w ling capacity

1.

Vida util esperada: 35 dias.
Manejo durante la distribucion

e El producto se distribuye en canastillas plasticas, las
cuales van sobre estiba dentro del piso del vehiculo.
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El vehiculo se inspecciona y se desinfecta diariamente.
Se distribuye en vehiculos Furgones a temperatura de
refrigeracion.

Condiciones de almacenamiento

Se debe almacenar en una cava de refrigeracion a tempe-
ratura entre 02 - 4 9C, limpia, sobre estibas, alejada de
basuras, aguas estancadas, devoluciones, olores fuertes,
detergentes, insecticidas, ambientadores. No debe tener
exposicion directa a los rayos del sol. Se debe realizar
control de rotacion PEPS.

Instrucciones de uso

Producto cocido puede consumirse directamente del em-
paque. Consérvese refrigerado, después de abierto consu-
mase en el menor tiempo posible. Para consumidores de
todas las edades, se puede sofreir, cocinar, entre otros.

Condiciones del empaque
Producto empacado al vacio.

Caracteristicas del material de empaque

Inspeccion del empaque: El empaque debe cumplir con
las dimensiones, calibre, sello y embalaje. No debe pre-
sentar olores toxicos ni fuertes. Se inspecciona visualmen-
te cada lote y se recibe con certificado de calidad.

Tipo de embalaje para el producto

Canastillas plasticas (Polietileno de alta densidad, dimen-
siones = Ancho: 38. Alto: 23. Largo: 57). Contenido por
Canastas: 48 paquetes X 500 gramos. (ldeal para calculos
de Cavas).

Identificacion del lote

Se identifica con 7 digitos, asi: los 3 primeros digitos indi-
can el consecutivo de produccién por mes, los dos digitos
siguientes indican el dia de produccién y los dos ultimos
digitos indican el mes de producciéon. Por ejemplo:
0010110 : (001 Consecutivo de elaboracidn), (01: dia), (10:
mes de Octubre).
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LAS OPERACIONES REGISTRADAS EN
LA BOLSA AGROPECUARIA NO ES-
TAN SOMETIDAS A RETENCION EN
LA FUENTE

Por

Adriana C. Peia Sanabria

Coordinadora del Centro de Servicios Técnicos y Financie-
ros

asanabria@porkcolombia.co

De acuerdo con el decreto 574 de 2002, precisamente en
su articulo primero: “Los pagos o abonos en cuenta por
concepto de compras de bienes o productos de origen
agricola o pecuario, sin procesamiento industrial o con
transformacién industrial primaria, que se realicen a tra-
vés de las Ruedas de Negocios de las Bolsas de Productos
Agropecuarios legalmente constituidas, no estan someti-

dos a retencidn en la fuente, cualquiera fuere su cuantia”

Lo anterior quiere decir que las facturas registradas ante la
Bolsa Mercantil de Colombia (BMC) no estan sometidas al

pago de retencion en la fuente.
éQueé beneficios genera el registro de facturas?

1. Al registrar las facturas en la Bolsa, quedan exentas de

la retencion en la fuente, obteniendo liquidez.

2. Se libera efectivo que puede ser utilizado en la misma
operaciéon del negocio como capital de trabajo mejorando

el flujo de caja.

3.Permite utilizar los recursos no retenidos del impuesto
de renta hasta por un afio para invertirlos, obteniendo una

rentabilidad adicional.

4. Para efectos tributarios, no se generan saldos a favor en

el pago del impuesto de renta, evitando la solicitud de

www.porkcolombia.co
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devolucién a la DIAN.

5. El registro se puede programar dependiendo del flujo

de caja de la empresa y de la planeacion tributaria.

Ejiemplo de facturacidén con vy sin registro

Venta
$200.000.000 $200.000.000

Rete fuente
1.5%

Registro BMC
0.2%

Venta neta

¢Qué facturas se pueden registrar?

Se pueden registrar facturas derivadas de operaciones de
bienes o productos de origen agricola o pecuario, sin pro-
cesamiento industrial. Segln concepto emitido por la
DIAN se refiere a “materia prima extraida de la naturaleza
de origen vegetal o animal, que no han sido sometidas a
procesos industriales de transformacién para producir

productos elaborados o semi-elaborados.

Se entiende como tal los bienes o productos alimenticios
gue no hayan sido sometidos a una transformacion, inclu-
yendo los productos que se hayan dividido, partido, sec-
cionado, rebanado, deshuesado, eviscerado, descabezado,
corte en rodajas, desposte, fileteado, molturado, aserra-
do, picado, pelado o degollado, triturado, cortado, limpia-
do, desgrasado, descascarillado, molido, refrigerado, con-

gelado, ultra congelado o descongelado”.

Segun la misma entidad, teniendo en cuenta el decreto, se
incluyen también las operaciones de bienes o productos

de origen agricola o pecuario con transformacién indus-
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trial primaria, quiere decir “Materia prima extraida de la
naturaleza de origen vegetal o animal que ha sido someti-
da a una serie de procesos o tratamientos para prolongar
el periodo de vida util, logrando ser convertidos en pro-

ductos semi-elaborados destinados al consumo final.

Son propias de estos procesos o tratamientos las activida-
des de molienda, extraccion, agitado, despulpado, esterili-
zado, concentrado, mezcla, microfiltrado, prensado, clarifi-
cado, molturado, tamizado. Ejemplos: harina de cereales,
jugos, concentrados y pulpas de frutas, azucar, aceites

esenciales, extraccion de aceites de semillas”.
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Econdmico

¢Como se realiza la inscripcion?

Este procedimiento se realiza mediante la presentacion de
sus facturas de compra y/o venta, ante la BMC, para lo
cual debe accediendo al servicio de compras y/o ventas de
productos origen agropecuario a través del sistema ofreci-
do por la BMC, el cliente deberd aportar la documentacién
exigida por el comisionista de bolsa de su preferencia
quien se hara cargo de hacer el registro de las facturas en

el sistema (mdaximo 90 dias después de la expedicion).

Tan pronto la firma comisionista realiza el registro de la
informacién, le enviara el comprobante del mismo con
firmas digitales, un discriminado de las facturas registra-
das con el numero de operacion y la factura de venta de

valor a cancelar por concepto del registro efectuado.
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